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Titulacion

Panaderia

La carrera de Panaderia esta disenada para quienes aman los panificados, desde los
mas simples hasta los mas complejos. En talleres practicos, aprenderas técnicas
tradicionales y modernas aplicadas a la panificacion, con un enfoque en la
fermentacion y coccion de las masas. Ya sea por aficion o para trabajar como
auxiliar en panaderia, esta carrera te preparara para dominar panes

clasicos como tortuga y medialunas, asi como baguettes y brioche.

Ademas, la masa madre sera protagonista en la elaboracion de pizzas

napolitanas, ciabattas y panettones, junto con las sfogliatelle, icono

de la reposteria italiana.

Frecuencia: 1 vez por semana

Modalidad: presencial

Horarios: 18:00 a 22:00 h

Beneficios:

No se paga matricula.

Planes de financiacion de la anualidad en 10 cuotas.
Bolsa de trabajo.

Descuentos especiales.

Promociones por pago anticipado.

Requisitos de ingreso:
Ciclo Basico, EBI o similar.
Para la inscripcion: Realizar la inscripcién digital en la pagina web de
Crandon Gastrondmico: gastronomia.crandon.edu.uy

Enviar fotos del documento de identidad, de la constancia de estudios y
del carné de salud, al correo electrénico ecdom@crandon.edu.uy
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